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MENÙ DEGUSTAZIONE

-Te�a - -Mare -

ENTREE DELLO CHEF

PETTO E  COSCIA DI  QUAGLIA
JUS AL  ROSMARINO,  GUANCIALE,  SHI ITAKE

RAVIOLI  DEL PLIN
SALSA AL  FOIE  GRAS,  SALSICCIA 

D’ANATRA,  TARTUFO NERO

PANCIA DI  MAIALE
SALSA ALL ’ORIENTALE,  PAKCHOI ,  SOFFICE 
AL  WASABI ,CHUTNEY ALLA MELA E  PAPRIKA

PRE DESSERT

COPPA GRISO
GRATINATA,  GELATO ALLA VANIGLIA,  

FRAGOLE,  AMARETTO

ENTREE DELLO CHEF

PIOVRA ARROSTITA
GAZPACHO AL  POMODORO GIALLO,  TACCOLE,  

AGLIO NERO,  PERLAGE AL  PEPERONCINO

SPAGHETTONI
ARINGA AFFUMICATA,  BARBABIETOLA,  

CARBONARA ALLO YUZU

TONNO ROSSO APPENA SCOTTATO
SESAMO,  GUACAMOLE,  PANZANELLA,  

PANE ABBRUSTOLITO

PRE DESSERT

ZABAIONE SIFONATO
LAMPONI  CRUMBLE ALLA FAVA DI  

CACAO,  ZAFFERANO

PER L’INTERO TAVOLO

80€ 90€

Val ido tutt i  i  g iorni  dal le  19.00 al le  21.15
e la  domenica dal le  12.00 al le  13.30



I  NOSTRI  ANTIPASTI

Coperto 3,00
Per  la  l is ta  al lergeni  r ivolgers i  a l  nostro  personale  d i  sala

UOVO & UOVA
PATATA SCHIACCIATA,  CREME FRAICHE,  ERBA CIPOLLINA

18€

PIOVRA ARROSTITA
GAZPACHO AL  POMODORO GIALLO,  TACCOLE,  AGLIO NERO,  PERLAGE AL  PEPERONCINO

24€

MOUSSE DI  LAGO
MAIONESE AL  CARPIONE,  SALMERINO,  PICCOLE VERDURE,  CHIPS VEGETALI

20€

PETTO E  COSCIA DI  QUAGLIA
JUS AL  ROSMARINO,  GUANCIALE,  SHI ITAKE

24€

LINGUA DI  VITELLO
GAMBERO ROSSO,  TONNATA PIEMONTESE,  SHERRY,  SALSA VERDE

25€



I  NOSTRI  PRIMI

RISO “TENUTA CASTELLO”
PEPERONE ROSSO,  CAPRA,  POLVERE DI  CAPPERO 

(minimo 2 persone)
20€

LINGUINE
ARAGOSTA,  LA  SUA BISQUE,  CIPOLLOTTO DI  TROPEA,  BURRO ACIDO

32€

SPAGHETTONI
ARINGA AFFUMICATA,  BARBABIETOLA,  CARBONARA ALLO YUZU

24€

RAVIOLI  DEL PLIN
SALSA AL  FOIE  GRAS,  SALSICCIA D’ANATRA,  TARTUFO NERO

28€

FUSILLONI  “PIETRO MASSI”
CONIGLIO AL  CIVET,  CACIO E  PEPE,  FAVE

22€



I  NOSTRI  SECONDI

TONNO ROSSO APPENA SCOTTATO
SESAMO,  GUACAMOLE,  PANZANELLA,  PANE ABBRUSTOLITO

35€

ROMBO CHIODATO
BAGNA CAUDA,  CARBONE VEGETALE,  CAVIALE DI  MELANZANA,

GELATO AL  POMODORO E  BASILICO
35€

COSTOLETTA ALLA MILANESE
DATTERINO ROSSO,  STRACCIATELLA,  BASILICO,  CONDITA 

COME UNA MARGHERITA
32€

FILETTO DI  MANZO
VORONOFF,  PATATA MONTATA ALLA PIZZAIOLA,  CARDONCELLI  TRIFOLATI

40€

PANCIA DI  MAIALE
SALSA ALL ’ORIENTALE,  PAKCHOI ,   SOFFICE AL  WASABI ,

CHUTNEY ALLA MELA E  PAPRIKA
30€



Foow us!


